
Technisches Datenblatt

Spezial-Klarspüler

Neutrales Hochkonzentrat zur aktiven Schaumdämpfung

EINSATZBEREICH:

•	Geeignet für professionelle Gerätespülmaschinen.

•	Geeignet für Geschirr, Besteckteile, Tabletts,  Gerät-	
	 schaften usw. aus Porzellan, Kunststoff, Edelstahl 	
	 und Aluminium.

•	Ermöglicht neben einer optimalen Spülgutbenet-	
	 zung eine intensive Schaumdämpfung.

Für perfekte Spülergebnisse wird der Einsatz im 
Winterhalter System mit entsprechender Gerätespül-
maschine, mit dem Alu-Gerätereiniger F 865 Plus/S 
865 Plus und einer geeigneten Wasseraufbereitung 
empfohlen. 

PRODUKTVORTEILE:

•	Hochkonzentrat

•	Sehr gute Spülgutbenetzung

•	Gutes Ablaufverhalten

•	Fleckenfreies Trocknen

•	Ausgezeichnete Schaumdämpfung sichert wirkungs-	

	 volle

•	Spülmechanik

INHALTSSTOFFE:

Nichtionische Tenside, Alkohol, Konservierungsmittel, 
Hilfsstoffe

Der integrierte Entschäumer verhindert unerwünschte
Schaumbildung und sichert damit eine optimale Spüll-
eistung in der Gerätespülmaschine.

Winterhalter Deutschland GmbH · Gewerbliche Spülsysteme
Winterhalterstrasse 2–12 · 88074 Meckenbeuren · Tel. +49 (0) 75 42/402-0 · www.winterhalter.de

DOSIERUNG:

Über automatische Dosiergeräte in Abhängigkeit vom 
Material des Spülgutes und der Wasserqualität. Eine 
Einstellung der Klarspülerdosierung vor Ort durch den 
Winterhalter Kundenservice sichert perfekte Klarspül-
erergebnisse.

 Wasser-
qualität

Dosierung 
in ml/l

°dH [µS] ppm
CaCO3

Osmose 0,1-0,3 0 0 0

Weich 0,1-0,3 0-8 0-240 0-142

Mittelhart 0,1-0,3 8-14 240-420 142-249

Hart 0,1-0,3 > 14 > 420 > 249
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LIEFERGRÖSSE:

5 l PE-Kanister

10 l PE-Kanister

TECHNISCHE DATEN:

Farbe farblos

Geruch produktspezifisch

pH Wert ca. 5 (konzentriert) 

Lagerfähigkeit 24 Monate

Lagerbedingungen kühl, dunkel, frostfrei, bei max. 
30 °C

Dichte ca. 1,00 g/cm³

SICHERHEITSHINWEISE:
    

H400 Sehr giftig für Wasserorganismen.

P101 Ist ärztlicher Rat erforderlich, Verpa-
ckung oder Kennzeichnungsetikett 
bereithalten.

P273 Freisetzung in die Umwelt vermeiden.

P280 Schutzhandschuhe/Schutzkleidung/
Augenschutz/Gesichtsschutz tragen.

P308+P313 BEI Exposition oder falls betroffen: 
Ärztlichen Rat einholen/ärztliche Hilfe 
hinzuziehen.

P501 Entsorgung gemäß den behördlichen 
Vorschriften.

EUH208 Enthält Gemisch aus: 5-Chlor-2-me-
thyl-2H-isothiazol-3-on [EG-Nr. 247-
500-7] und 2-Methyl-2H-isothiazol-
3-on [EG-Nr. 220-239-6] (3:1). Kann 
allergische Reaktionen hervorrufen.

Die gemachten Angaben beruhen auf sorgfältigen Untersuchungen der Winterhalter Gastronom GmbH. Diese befreien den Verwender nicht von seinen eigenen Prüfungs- und Obhut-
pflichten. Befindet sich der Verwender wegen eines Produktes im Zweifel hinsichtlich dessen Verwendungsfähigkeit, so ist eine anwendungstechnische Beratung einzuholen. Die mitgeteil-
ten Angaben auf dem Sicherheitsdatenblatt (auch abrufbar unter: www.winterhalter.de) und dem Produktetikett sind zwingend zu beachten. Die Hinweise der Spülgut- und Spülmaschi-
nenhersteller müssen ebenfalls berücksichtigt werden. Durch das vorliegende Datenblatt verlieren alle vorhergehenden Datenblätter für das Produkt ihre Gültigkeit.

ENTSORGUNG VON LEERGEBINDEN:

•	Restentleerte Leergebinde sind recyclingfähig und 	
	 können durch den Endverbraucher über das DSD 	
	 entsorgt werden. 

•	Informationen zur Entsorgung von Produktresten 	
	 sind dem Sicherheitsdatenblatt zu entnehmen. 

WICHTIGE HINWEISE:

•	Kein Publikumsprodukt, nur für die gewerbliche 		
	 Anwendung!

•	Lagerung und Transport nur aufrecht stehend im 	
	 Originalgebinde zulässig. Nicht direktem Sonnenlicht 	
	 aussetzen, vor Frost schützen.

•	B 165 NE ist in Verbindung mit allen handelsübli-	
	 chen Reinigern für das gewerbliche Spülen einsetz-	
	 bar und für den Lebensmittelbereich geeignet.

•	Nie mit anderen Produkten mischen und nicht in  	
	 andere Behälter, Flaschen etc. umfüllen!

•	Farbschwankungen des Produktes sind rohstoff- und	
	 lagerbedingt und kein Qualitätsmangel.

•	Die Spülparameter sollten entsprechend den DIN-	
	 Vorgaben (DIN 10510 bis 10512 und DIN 10522) 	
	 eingehalten werden. Die Informationen des Arbeits-	
	 kreises Gewerbliches Geschirrspülen  (AK GGS) sind 	
	 zu beachten. Siehe hierzu: www.akggs.de

•	Für den dauerhaften und zuverlässigen Erhalt der 	
	 Funktion ihrer Spülmaschine sollten am Betriebsen-	
	 de, nach Abschluss des Selbstreinigungsprogramms 	
	 alle Siebe gereinigt werden. Zur Trocknung des 		
	 Innenraums und zum Aufbau eines Korrosionsschut-	
	 zes die Maschine leicht geöffnet lassen.

•	Für die Reinigung und Pflege der Edelstahlverklei	-	
	 dungen der Maschine empfehlen wir Winterhalter	
	 C 122 Fettlöser sowie Winterhalter C 162 		
	 Edelstahlpflege.

•	Sie finden das entsprechende Sicherheitsdatenblatt,	
	 das technische Datenblatt sowie die Musterbetriebs-	
	 anweisung zu diesem Produkt unter                   		
	 www.wintehalter.de

B 165 NE

TD_B165NE_Rev00/0116


