Technisches Datenblatt

Hygiene-Bistroreiniger

P 300

winterhalter

Pulverformiger, alkalischer, aktivchlorhaltiger Reiniger speziell fiir Kaffee- und Teegeschirr

EINSATZBEREICH:

e Geeignet fur professionelle Fronttlr- und Korb-
durchschubspilmaschinen.

* Geeignet fur alle Arten von Geschirr aus Glas, Por-
zellan, Kunststoff, Edelstahl sowie Besteckteile.

e Entfernt wirkungsvoll angetrocknete Kaffee- und
Teerlickstande und andere Farbstoffe sowie leicht
angetrocknete Speisereste.

e Eloxiertes Aluminium und Leichtmetalllegierungen
vorprifen.

Fur perfekte Spulergebnisse wird der Einsatz im
Winterhalter System mit entsprechender Spulmaschine,
Klarspuler und Wasseraufbereitung empfohlen.

DOSIERUNG:

Manuell in Abhangigkeit vom Verschmutzungsgrad
und der Wasserqualitat. Nach der Dosierung ist ein
Spulzyklus zu starten, um das Tankwasser gut umzu-
walzen. Nach ca. 5 Spiilgdngen nachdosieren.

Wasser- | Dosierung

qualitat in g/l

Osmose 1,7-2,0 0 0 0
Weich 2,0 0-8 0-240 0-142

Mittelhart |  2,0-3,0 8-14 | 240-420 | 142-249

Hart 3,0-5,0 > 14 > 420 > 249

Tauch- 20 /1 10 - 30 Min in heiBem

verfahren Wasser

W[ |LB

PRODUKTVORTEILE:

e Hochkonzentrat

e Gute Reinigungsleistung
 Gute Fett- und EiweiBlosekraft
* Hervorragende Bleichwirkung

INHALTSSTOFFE:

Bleichmittel auf Chlorbasis, Phosphate, Phosphonate,
nichtionische Tenside
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LIEFERGROSSE:
10 kg PP-Eimer
25 kg PP-Eimer

TECHNISCHE DATEN:

Farbe weif3

Geruch produktspezifisch

pH Wert > 11 (1%ig in Wasser)

Lagerfahigkeit 24 Monate

T kdhl, dunkel, frostfrei, bis
max. 30 °C

Schittgewicht ca. 1050 g/I

Titrierfaktor 0,30

Leitfahigkeit ca. 4.6 mS/cm (bei 4 g/l

in VE-Wasser/22 °C)

SICHERHEITSHINWEISE:

H290 Kann gegenlber Metallen korrosiv sein.
Verursacht schwere Verdtzungen der Haut
H314 «
und schwere Augenschaden.
Giftig fir Wasserorganismen, mit langfris-
H411 . .
tiger Wirkung.
101 Ist arztlicher Rat erforderlich, Verpackung
oder Kennzeichnungsetikett bereithalten.
P273 Freisetzung in die Umwelt vermeiden.
P30 Schutzhandschuhe/Schutzkleidung/
Augenschutz/Gesichtsschutz tragen.
BEI KONTAKT MIT DEN AUGEN: Eini-
P305+ . .
ge Minuten lang behutsam mit \Wasser
P351+ " .
p338 spulen. Vorhandene Kontaktlinsen nach
Maéglichkeit entfernen. Weiter spulen.
Sofort GIFTINFORMATIONSZENTRUM/
P 310
Arzt anrufen.
Entsorgung gemass den behdrdlichen
P501 .
Vorschriften.
EUHO31 Er;tsve\}nckelt bei Berlihrung mit Saure giftige

ENTSORGUNG VON LEERGEBINDEN:

e Restentleerte Leergebinde sind recyclingfahig und
kénnen durch den Endverbraucher Uber das DSD
entsorgt werden.

¢ Informationen zur Entsorgung von Produktresten
sind dem Sicherheitsdatenblatt zu entnehmen.

WICHTIGE HINWEISE:

e Kein Publikumsprodukt, nur fur die gewerbliche
Anwendung!

* P 300 ist in Verbindung mit allen handelsiblichen
Klarspulern fur das gewerbliche Geschirrspilen ein-
setzbar und fur den Lebensmittelbereich geeignet.

e Lagerung und Transport nur aufrecht stehend im
Originalgebinde zulassig. Nicht direktem Sonnenlicht
aussetzen, vor Frost schitzen.

e Behalter nach der Produktentnahme wieder fest
verschlieBen.

¢ Nie mit anderen Produkten mischen und nicht in an-
dere Behalter, Flaschen etc. umfullen!

e Farbschwankungen des Produktes sind rohstoff- und
lagerbedingt und kein Qualitdtsmangel.

e Die Spulparameter sollten entsprechend den DIN-
Vorgaben (DIN 10510 bis 10512 und DIN 10522)
eingehalten werden. Die Informationen des Arbeits-
kreises Gewerbliches Geschirrspllen (AK GGS) sind
zu beachten. Siehe hierzu: www.akggs.de

e Fir den dauerhaften und zuverldssigen Erhalt der
Funktion ihrer Spilmaschine sollten am Betriebsen-
de, nach Abschluss des Selbstreinigungsprogramms
alle Siebe gereinigt werden. Zur Trocknung des
Innenraums und zum Aufbau eines Korrosionsschut-
zes die Maschine leicht gedffnet lassen.

e Fir die Reinigung und Pflege der Edelstahlverkleid-
ungen der Maschine empfehlen wir Winterhalter
C 122 Fettldser sowie C 162 Edelstahlpflege.

e Sie finden das entsprechende Sicherheitsdatenblatt,

das technische Datenblatt sowie die Musterbetriebs-
anweisung zu diesem Produkt unter
www.wintehalter.de

Die gemachten Angaben beruhen auf sorgfaltigen Untersuchungen der Winterhalter Gastronom GmbH. Diese befreien den Verwender nicht von seinen eigenen Prifungs- und
Obhutpflichten. Befindet sich der Verwender wegen eines Produktes im Zweifel hinsichtlich dessen Verwendungsfahigkeit, so ist eine anwendungstechnische Beratung einzuholen.
Die mitgeteilten Angaben auf dem Sicherheitsdatenblatt (auch abrufbar unter: www.winterhalter.de) und dem Produktetikett sind zwingend zu beachten. Die Hinweise der Spulgut-
und Spulmaschinenhersteller missen ebenfalls berticksichtigt werden. Durch das vorliegende Datenblatt verlieren alle vorhergehenden Datenblatter fur das Produkt ihre Gultigkeit.
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